
Hissons les voiles
~~~

Gourmandise d’ici
~~~

Langoustine & Caviar
Tartare de langoustine au caviar Français

Crémeuse de langoustine légèrement citronnée
~~~

Homard breton
Demi-queue de homard rôtie au beurre demi-sel

Agnolotti de pinces, agrumes frais
Émulsion au curry vert et citronnelle

~~~
Bœuf de la Côte 2000

Pièce de bœuf grillée au barbecue
Feuille à feuille de pommes de terre truffée 

Jus de bœuf à la truffe fraîche
~~~

Reblochon fermier foisonné et fumé au Sapin
~~~

Sarrasin & truffe noire
~~~

L’Agrumiste
~~~

Dernier de cordée

M E N U  D U  R É V E I L L O N
D E  L A  S A I N T - S Y L V E S T R E

180€ par place assise - Hors boissons


